VORWEG
Tagessuppe (G, 1)
5,90 EURO
Kleiner bunter Salatteller der Saison «©
5,60 EURO

VEGAN
Hausgemachte Kichererbsenbratlinge an pikantem Tomatensugo e, 1)
12,80 EURO
Rote Linsentaler mit wiirzigem Paprika-Auberginendip (Ajvar) aweien1)
13,10 EURO
VEGETARISCH
Tagliatelle mit Tomaten, Oliven und Fetakase e, c.c)
15,20 EURO
Polenta-Walnuss-Kiichlein auf Rahmwirsing .y
14,80 EURO

AUS DEM SEE
Forelle ,,Millerin® an Salzkartoffeln und gemischten Salaten der Saison wweien,b,6)
18,90 EURO
Gebratenes Zanderfilet auf Rote Bete mit Zitronen-Kartoffelpiiree und feiner
WCiBWCiﬂSOBC (A-Weizen, D, G)
2320 EURO

FLEISCHIGES
In Rotwein geschmorrte Hirschkeule an Apfelrotkohl und hausgemachten
Serv: iCttCﬂkﬁédCll’l(A\\c'eizen, G
19,90 EURO
Rumpsteak mit Bratkartoffeln, Salatbeilage und Krauterbutter «
24,70 EURO

Tafelspitz vom Weiderind in Meerrettichso3e an karamellisierten Karotten und
Petersilienkartoffeln (s n
19,50 EURO
Schnitzel mit Rahmchampignons und Bratkartoffeln awee ¢
18,90 EURO
Hausgemachte Wildmaultaschen mit brauner Butter, geschmolzenen Zwiebeln und
gemischten Salat der Saison e, o
17,80 EURO

HAUSGEMACHTES SUBES
Blechkuchen (A-Weizen, C, G)
3,50 EURO
Kurbis-Kokos-Eis an Fruchtsof3e (co

6,80 EURO

Schokoladentarte mit Holunderblitensotbet (co
7,40 EURO

Nusseis- , Schweden oder Schokoeisbecher «c 1)
7,00 EURO

Kennzeichnung der Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstirker, 8 mit Phosphat, 10 mit StiBungsmittel
Allergene Stoffe A Glutenhaltige Getreide (Weizen, Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer)
B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdniisse, F Sojabohnen, G Milch, H Schalenfriichte (Mandeln, Hasel-, Wal-, Kaschu-, Peca-, Para-, Macadamia-, Queenslandniisse, Pistazien), I
Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere (Muscheln, Austern, Tintenfische, Schnecken)



